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Alimentare Si tratta di Hispellum
Attivita spellana entra

nel circuito di M)yl k]

- Dall'Umbria arriva a un altro
rappresentante  della qualita italiana, Hispellum.
['azienda di Spello, produttrice d'olio, & della famiglia
Ciampetti, azienda leader nell'alta moda, con lo Studio
Roscini. Nel 1996 Francesco, Mario e Tiziano Ciampet-
ti si sono avvicinati all'olivicoltura e oggi 1'azienda ha
una superficie di 25 cttari, interamente a coltivazione
biologica. Un team di giovani esperti, coordinati dal
professor Maurizio Servili, ha ispirato la scelta di Hi-
spellum di produrre una monocultivar di moraiolo ¢ fa
andare avanti 'ultra moderno frantoio, secondo 1 detta-
mi della tradizione umbra. Passione, ricerca e innova-
zione hanno dunque generato I'Olio Terre Rosse, certifi-
cato: Dop Colli Assisi Spoleto, Kosher e Tre-E. Quest'ul-
tima certificazione premia I'olio dei Ciampetti come
eccellenza agroalimentare nel mondo, un olio che va
"oltre" i normali canoni di qualita dell'extravergine: un
"beyond extra virgin". L'Olio Terre Rosse coniuga qua-
lita millenarie con tecnologie moderne, perché i suoi
profumi vengono ottenuti con parametri scientifici ma
secondo un processo basato sulla "mild tecnology”,
tecnologia molto vicina alla tradizione. "L'Olio Terre
Rosse - sostiene Ciampetti - & I'espressione della nostra
terra, del nostro attaccamento a questi luoghi magici,
nei suoi profumi si ritrova I'emozione delle passeggiate
tra gli olivi a raccoglicre asparagi ed erbe, gli oliveti
sono composti quasi totalmente da piante di roraiolo
che & la pianta per eccellenza del territorio, bisognosa
di cure e della presenza dell'vomo, attenzioni che la
pianta ricompensa donandoci un'oliva piccola e ricca
di olio pregiato, con un elevato contenuto di proprieta
salutistiche e organolettiche”.
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