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IL LIBRO DI REALACCI IN CONFINDUSTRIA

Green Italy, scommesse verdi
per un Paese 1n cerca di futuro
LLa Toscana come brand

DOMANI alle 17,30 nella se-
de di Confindustria Firenze
Ermete Realacci presenta il
suo libro Green Italy, con Era-
smo D’Angelis, Gabriele Po-
li, Matteo Renzi, Enrico Ros-
si. Coordina Mauro Tede-
schini, direttore de La Nazio-
ne. Ecco una pagina del libro.

Quando il territorio vale pil
d’uno spot. Consorzio per la
tutela dell’olio toscano Igp
1l consorzio pin grande
dell’alimentare italiano
Il Consorzio per la tutela
dell’olio toscano Igp nasce, sul-
la scorta di un precedente con-
sorzio, nel 1997, con l'obiettivo
di garantire ai produttori tosca-
ni 'Indicazione geografica pro-
tetta (Igp). Il riconoscimento ar-
riva nel 2008,
con la denomi-
nazione «To-
scano». Oggi &
il  consorzio
pit  grande,

aggiunto, come un’opportuni-
ta». Nel complesso, la produzio-
ne del consorzio oscilla tra le
3300 e le 3900 tonnellate ’'anno,
piti di ogni altro olio italiano a
denominazione. Il che, a span-
ne — visto che la quotazione
dell’Igp toscano ¢ di circa 7 0 8
euro, in media, al chilogrammo
—vuol dire un fatturato comples-
sivo attorno ai 30 milioni di eu-
ro. L’export € la voce commer-
ciale principale: varca i confini
nazionali piu del 60 per cento
della produzione certificata.
Prendendo la via degli Stat
Uniti, del Canada, della Germa-
nia, della Gran Bretagna e del
Giappone: «Sono i mercati —
spiega Filippi — indubbiamente
pil maturi e abituati alla quali-
ta».
Il primo obiettivo del consor-
zio, la sua ra-
_ gione sociale,
¢ la qualita.
Per  essere
«Toscano

per numero di { Igp»l'olio de-
soci, dellali- ve rispettare i
mentare italia- rigidi paletti
no. Parliamo fissati dal di-
di quasi i , sc1p(111na;e di

3 roduzione.
%fgg(r) f:%é:l Ermete Realacci col suo libro fr}nar_xzituttq,
parte olivicol- dice il presi-

tori, quasi tutti produttori picco-
li e molto piccoli, aziende fami-
liari che di uliveti ne hanno po-
chi ettari. Pi1 di sette milioni le
piante iscritte (la meta di quelle
presenti in regione), per una su-
perficie totale di 300.000 ettari
distribuiti per due terzi nelle
province di Grosseto, Firenze e
Siena. Poi ci sono circa trecento
frantoi e seicento imbottigliato-
ri. «I1 numero dei soci & in conti-
nua crescita» racconta il presi-
dente del consorzio, Fabrizio Fi-
lippi: «Due anni fa ci sono stati
mille nuovi iscritti, I’anno scor-
so quattrocento. Segno che
I’Igp ¢ percepita come un valore

dente, «oltre al rispetto di para-
metri chimici e organolettici, &
indispensabile che tutte le fasi
di produzione, dalla raccolta e
molitura delle olive fino al con-
fezionamento del prodotto, av-
vengano all’interno del territo-
rio amministrativo della regio-
ne Toscana». Un orientamento
ben piu restrittivo della media
degli altri prodotti Igp — per i
c!uali di solito ¢ sufficiente che
P'ultima tappa della filiera si tro-
vi nell’area di riferimento — e
molto piti vicino a una Dop (De-
nominazione di origine protet-
ta), che prevede appunto un le-
ga(ne con il territorio in tutte le
as. ...
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i’asco]i, Ja poesia non ha tempo
Le celebrazioni i
Eil6 aprile con La
riproducibile.
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