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L’economia verde
é Punicaricetta
per i conti in rosso
del vino toscano

MONTEPULCIANO

IL FUTURO dell’economia
del vino? E green. Il messag-
gio ¢ arrivato dall’anteprima
del seminario estivo di W
al teatro Poliziano, de-
dicata a «Greenltaly e territo-
ri», ovvero la Green Eco-
nomy del vino. Un modo di
produrre che si avviaa diven-
tare il valore aggiunto che
manca alla nostra produzio-
ne enologica per uscire dallo
stallo. Come ha ricordato il
presidente dell’Enoteca Ita-
liana Claudio Galletti, dopo
aver rivendicato il ruolo inso-
stituibile delle denominazio-
ni per impedire la delocaliz-
zazioni delle aziende, «negli
ultimi 25 anni il vino & stato
il prodotto principale per at-
tirare attenzione, presenze €
investimenti sul territorio,
ha contribuito a valorizzare 1
piccoli centri e la Toscana fe-
lix ne ¢ un esempio. Ma oggi
anche le aziende vitivinicole
eccellenti stanno segnando il
passo ¢ lattenzione all’am-
biente ¢ un momento impor-
tante per migliorare la so-
stanza e 'immagine del vi-
no. L.a Green Economy e
un’opportunita importante
per crescere ed ¢ un’ottima
carta di presentazione in
mercati evoluti come il Nord
Europa e il Nord America».
Quale sia la valenza della
Green Economy in un vigne-
to lo ha spiegato il professor
Franco Miglietta di Faxlab ¢
Ibmet-Cnr Firenze. Oggi ¢
possibile misurare esatta-
mente quanta CO2 viene pro-
dotta in un vigneto ¢ quanta
ne viene «sequestrata» dalle
viti, calcolo che dimostra co-
me il saldo sia positivo.

Un altro punto di forza per
P’economia del vino € rappre-
sentato dai risvolti positivi
sull’immagine. Il presidente
di Extra Comunicazione An-
tonio Ferro ha illustrato 1 ri-
sultati di uno studio fatto da
Assocomunicazione e Upa
sul vino e 1 consumatori. E
emerso che «la salute dell’am-
biente preoccupa gli italiani
piu della crisi economica. Il
vino non puo che trarre van-

taggio dall’essere comunica-
to come carbon free e non in-
quinante. Ma attenzione: i
consumatori chiedono pro-
dotti antichi e post moderni,
tradizionali e legati al territo-
rio ma non fatt1 con metodi
antichi e inquinanti».

www.ecostampa.it
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