Alleanza delle associazioni in Toscana per garantire la continuita del settore |

Un patto per Pagroalimentare

Intesa sulla fonnazwne di manodopem qualificata

DI PAoLA MORINI

ormare i futuri artigiani del-
l'alimentare. Questo 'obietti-
vo dell'intesa raggiunta in Tosca-
na fra Cna alimentare, Confarti-
gianato alimentazione e il Cipat,
il Consorzio degli istituti profes-
sionali alberghieri della Toscana.
I pmtoou].lo @ stato firmato pochi
giorni fa a Firenze, durante Art
2006, la 70" edizione della mostra
internazionale dell'artigianato.
Le imprese del settore alimen-
tare sono una presenza recente
alla mostra, ma in espansione e
particolarmente qualificata. L'ar-
tigianato alimentare toscano, del
resto, & caratterizzato da una so-
stanziale stabilita nel suo com-
plesso e da una costante crescita
numerica. A fine 2005 le imprese
erano 5.958, 4.125 delle quali ar-
tigiane. Stabile anche la loro di-
mensione media che, nell'artigia-
nato, si attesta sui tre addetti per
azienda, Tl settore, poi, con 1.245
milioni di euro di esportazioni
(83% di prodotti alimentarie 17%
di prodotti agricoli), si trova a oc-
cupare il 6° posto tra le regioni
per il valore delle esportazioni e
ad avere una media di 597 euro di
esportazioni per unité locale.
Queste imprese, tuttora in cre-
scita, sono afflitte, perd, da un
grave problema: la difficolta di re-
perire manodopera, in particola-
re specializzata e qualificata in
grado anche di garantire conti-
nuita, «Per questo motivos, spie-
ga il presidente Cna alimentare
Toscana, Alfredo Landueci, «ab-
biamo definito assieme a Confar-
tigianato alimentare un'intesa
con il Cipat, il Consorzio degli
. istituti professionali alberghieri
della Toscana, che prevede una
sinergia tra il sistema scuola e le
imprese con l'obiettivo di organiz-
zare momenti formativi di quali-
ficazione e aggiornamento profes-
sionale per i giovani».
«L'esigenza di una pre

r

picita legati anche alla storia del
territorio e delle sue tradizioni.
Formare operatori di settore ca-
paci di valorizzare questi aspetti
garantisce la sopravvivenza e
l'arriechimento della cultura ali-
mentare del territorio e conferi-
sce agli studenti un profilo profes-
sionale adeguato alle esigenze del
mondo del lavoros.

Obiettivi del protocollo sono, in-
fatti, risolvere il problema della
carenza di manodopera qualifica-
ta e formare e aggiornare i docen-
ti e gli insegnanti tecnico-pratici
degli istituti professionali. E, an-
cora, sviluppare la collaborazione
tra scuola e imprese al fine di ap-
profondire le conoscenze; trasferi-
re le competenze gestionali-stra-

lizzazione dei lavori del settore
alimentare & molto diffusa», ag-
giunge Daniela Piccione, respon-
sabile nazionale di Cna alimenta-
re. «I1 nostro auspicio & che anche
in altre regioni si possano deter-

minare situazioni virtuose come
questar. Quella toscana, infatti, &
un esperienza che pubd essere
esportata. «Le nostre produzio-
ni», continua il presidente di Cna
Alimentare, <hanno aspetti di ti-

tegiche dell'azienda agli studenti;

sensibilizzare e formare gli stu-

denti sulle lavorazioni artigianali
agroalimentari locali attraverso
la diffusione delle conoscenze. (ri-
produzione riservata)
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33.566.864,57 euro.
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soprattutto nelle aree distrettuali che hanno biso-
gl:ndxmmmhprhmuah.ﬂmﬂeadmm
sono stati inoltre nominati Gianfranco Amabili in
quahtadaprwdantedena(}oopem&vammmm.
delnuwommghowm Trisciani, Pa-
squale Parissi, Franco Ciucani, Palmiero Del Gat-
to, Lorenzo Totd e Stefano Pagliaretta. «Tutti sap-
pumochequestotemtonodeveaﬁontamsﬁde
importanti legate ai sempre pitt complessi fattori
di produttivita e competitivita e alla creazione di
due province che segneranno il futuro di tutti noi. |
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forte e di una forte Cooperativa di garanzias, spie-
ga Orietta Baldelli, direttrice della Cna di Ascoli e
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