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Dal Cilento all’ Agro Nocerino

tornano gli antich1 pomodort

giovane, grazie all'impegno del
Centroregionale diricerca per
Iorticoltura diPontecagnano
rappresentato daRosaPepe e dei
diversicontadini che hanno scelto
diricominciarea coltivare l'antico
pomodoro giallo cilentano, ovvero
ipiennuliantichigialli. Uno su tutti
Gino Fedullo che ha gia iniziato a
conservarlo in piennolo cosi
com’eraabitudine fare nella
tradizione. «In un discorso di
piccole economielocali - spiega
RosaPepe, - il piennologiallo
potrebbe diventare
un'interessante alternativa alle
conserve per quest’areaelasua
vivacita ristorativa. Siamo in un
territorio in cuinon manca nulla,
basterebbe dare importanzaa cio
chegia possediamo». Dalsapore  ovvero il Fiascone. Ed € ancorauna
aciduloela polpa spessa, questi voltail crowdfunding promosso da
pomodorivenivano usatisiaperla Acarbio, sostenuta dall'attivita di
loro capacith diresistere benealla ~ ricercadel CREAOrtdi

inorgoglire molti piccoli
agricoltori. Varieta recuperata
grazie all’ Associazione Arkos - che
haavviato un progettodi
crowdfunding persostenersi- e
che dopo quarant’anni dioblio ha
ricominciato avivere grazie amolti
contadini custodied un'avviata
attivita di trasformazione e
distribuzione del prodotto. Nona
caso e rientrato tra le cinquanta
eccellenze campane censite e
raccontate nel Rapporto «Banca
delle Qualita Campane» promosso
dalla Fondazione Symbola. Ed
anche in Costa d’Amalfi, sui
terrazzamentidi Tramonti, &
merito diun’associazione se &
tornatoaraccontare lasualunga
storiail pomodoroRe Umberto,
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La biodiversita & divertente oltre
che sana, percheé ciregala colorie
forme nuove, varianti
organolettiche e pezzature meno
scontate. A tenere banco in questo
periodo diconserve in vista
dell'invernosono i pomodori.
Rossie gialli, con parenti
importantiestorie curiose, i
pomodoriniantichi rappresentano
ilnuovo tesoretto dell’agricoltura
campana. In particolare nel
salernitano negli ultimi anni
diverse le storie che spingono dal
basso per dare nuova linfaalla
terra, partendo da quei coltivatori
custodiche permettonoalla
cucina gourmet di dilettarsicon
prodottidinicchia. In un tour

virtuale si potrebbe partire dal siccita che perlabonta che Pontecagnano, apermettere
Cilento, nell’areale che vada regalavaall’acquasale o I'avvio diquest’altro mlracolosq
Casalvelino a Novi Velia, all'insalata con le alicisalate. Nella feécupero. Unnomeregale chessi

ispira - evidentemente - ad
UmbertoI Re d'Italiaed allasua
primavisita aNapolied al

tutt’attorno a Vallo della Lucania.
Quista crescendo il recupero pitt

Pianadel Sele, invece, & il
Fiaschello battipagliese a

Amalfi

tor1 lungimiranti

territorio circostante, che sisvolse
nel 1878. Un ottimo pomodoro da
conserva, coltivato in Italia per
oltre un secolo e da cui pare abbia
avuto origine l'attuale San
Marzano, particolare chelorende
ancora pili prezioso. Dalla pianta
vigorosa e dalla produzione
generosa, il Fiascone trova
conferme in importanti
testimonianze, comele
illustrazioniad esso dedicate e
presentipresso il Museo della
Reggia diNapoli, firmate
dall'Istituto di Agronomia
Generale dell'Universita degli
Studipartenopea. Ad oggila
superficie interessataraggiunge a
stentol'ettaro e mezzo. Tre antiche
varieta recuperate e rubate
all’oblio, tre storie e territori
differenti, ma allo stesso tempo
similinella capacita dilavorare al
fianco deiseed savers, ovvero i
conservatoridisemi, e degli
altrettanto prezosicontadini
custodichemettonoa
disposizione terra e lavoro in nome
del desiderio dinon perdere una
biodiversita unica al mondo.
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