la Repubblica

[l deputato guida la mobilitazione contro la pratica d’nvecchiamento usata m molti paesi

“Ilvinotructolato e unatrutta

termiamo subito lanorma Ue”
Realacci: arischio laqualitaitaliana

ANTONIO CIANCIULLO

ROMA — «Un finto quadro dell’Ot-
tocento e una truifa. Un vino invec-
chiato artificialmente, imbottito di
truciolipersimulareunastagionein
barrigue che non ¢’e mai stata, do-
vrebbe divenire legale? E uno
schiaffo al consumatori e ai produt-
tori che investono sulla qualita. Bi-
sogna impedirlo». Ermete Realacci,
deputato della Margherita e presi-
dentediSymbola,laFondazioneper
lequalitaitaliane,lancialamobilita-
zione contro il regolamento Ue che
consente d’utilizzare trucioli di le-
£Nno per aumentare i
tannini del vino, ot-
tenendo un effetto
simile a quello pro-
dotto dal passaggio
in botte dirovere.

La normativa eu-
ropea sul vino ai tru-
cioli dovrebbe esse-
re approvata entro
un paio di mesi,
troppo tardi per fer-
marla?

«Possiamo ancora

farcela. In occasione

della festa della Pic-

cola Grande Italia,

dei 6mila piccoli Co-

muni che custodi-

scono le radici deil'i-

dentita culturale,

paesaggistica e alimentare del pae-
se, Legambiente e le Citta del vino
lanciano una petizione alla Ue per
bloccare 'approvazione d'un rego-
lamento sbagliato. Che falsa il mer-
cato anche perché non permette di
distinguere i vini invecchiati con il
trucco: non c’e 'obbligo di scrivere
sull’etichetta cheilfascinodell’etae
stato ottenuto conitrucioli».

Siprofilaun compromesso:isin-
goli Stati avrebbero un margine
d’'intervento; I'Italia pare orientata
ad applicare la nuova pratica eno-
logica solo ai vini da tavola.

«Sono palliativi. [l puntonon e li-
mitare i danni, ma ottenere vantag-
gi. L'ltalia ha conquistato il primato
nell’export del vino con un investi-
mento sulla qualita, sul legame con
il territorio, sulla difesa delle tecni-
che tradizionali. Tornare indietro
non convienes.
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Eppure la motivazione dell’Ue &

proprio questa: consentireisistemi
cheusalaconcorrenzacilena, ame-
ricana, sudafricana per non finire
fuori mercato.

«Abbilamo gia conosciuto la sta-
gione della corsa al ribasso, della ri-
nuncia alla gualita perinseguire!l o-
biettivod'unacrescitadellevendite.
Questa stagione s'e conclusa nel
1986 conlo scandalo del vino al me-
tanolo. Da quel disastroiproduttori
italiani sono riusciti a riemergere
capovolgendo la situazione. Oggi
abbiamo conquistato i1 25% delie

esportazioni mondiali e siamo pri-
mi per vendite negli Usa. Producia-
mo il 40% in meno ma abbiamo tri-
plicato fatturatoed export. Laragio-
ne ésemplice: nel mercato globaliz-
zato, con un’enorme offerta di pro-
dottidifasciamediaa prezzibassi, il
nostro spazio ¢ la grande qualita,
Abbiamo |'eccellenza in casa e ab-
biamo dimostrato di saperla colti-
vare con successo: distruggerla sa-
rebbe un atto masochistico. Dob-
biamo invece recuperare l'intera
gamma della tradizione con opera-
zionicomelaraccoltadicentinaiadi
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vitigni autoctoni italiani e meditar-
ranei, curatadaSyni-
bola e dal parco delle
Cinque Terre assie-
me alla facolta di
Agraria dell'univer-
sita di Milano: utiliz-
zando le piu avanza-
te tecniche di map-
patura genetica s'ot-
tiene la materia pri-
ma dei vini del futu-
TO»,

Il nuovo governo
si schierera su que-
sta linea?

«La prima indica-
zione € gia venuta:
aver affidato a un vi-
cepremier, France-
sco Rutelli, un pac-
chetto di competen-

ze che unisce beni culturali e turi-
smomostraunadirezione dimarcia
precisa. Sostituendo la politica dei
condoniapioggiaedelmassacrodel
territorio con il rilancio dei prodotti
d'eccellenza che nascono dall’in-
treccio fra tradizione e innovazione
tecnologica, difesa dei grandi pae-
saggi e scommessa sulla conoscen-
za. Cloe con la soft economym.
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Botte da 225 It di rovere del Limousin:
piUu ossigenazione, con maturazione
piu rapida. Le barriqgue (piene diterra)
usate per creare barriere di strada
durante la Rivoluzione francese

Per il massimo delle gualita

organolettiche {in francese efever)
La maturazione avviene nei fusti (0
botti), dove il legno cede sostanze

Nel mosto, per innalzare il tasso
cdi tannino. Procedimento usato
in America, Austraiia e Sudafrica:
accorcia i tempi di atfinameanto

e abbassa | costi di produzione
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al vino, e segue la fermentazione
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